
COUVERT
Focaccia caseira, crostini caseiro, grissinis, azeitonas e manteiga de

cogumelos

Burrata artigianale campana

Coração de burrata artesanal, pesto, tomate cherry e balsâmico

Carpaccio di manzo

Carpaccio de novilho, folhas verde, pinhões, alcaparras e parmesão

Fritto misto

Camarão e lula, acompanhados de aioli artesanal

ENTRADAS P A R A  P A R T I L H A R

SOBREMESA
Tiramisú e sorvete de maracujá 

P A R A  P A R T I L H A R

Preços com IVA incluído à taxa legal em vigor, todos os nossos preços

são em euros. Se sofrer de alguma alergia ou tiver uma dieta

especial, agradecemos que nos informe.

50 € PREÇO POR PESSOA |Bebidas não incluidas|

Formaggi | Carbonara | Pepperoni | Funghi | Margherita  

Diavola  | Prosciutto Cotto

SELEÇÃO DE 3 PIZZAS P A R A  P A R T I L H A R

PRATO PRINCIPAL P A R A  P A R T I L H A R

Lasanha de ossobuco à Jacaré e salada verde 



COUVERT

Homemade focaccia, homemade crostini, grissini, olives, and mushroom

butter

Burrata artigianale campana

Heart of artisanal burrata, pesto, cherry tomatoes, and balsamic

Carpaccio di manzo

Beef carpaccio, green leaves, pine nuts, capers, and parmesan

Fritto misto

Shrimp and squid, served with artisanal aioli

STARTERS T O  S H A R E

DESSERT

Tiramisu and passion fruit sorbet

T O  S H A R E

Prices include VAT at the current legal rate. All our prices are in

euros. If you have any allergies or special dietary requirements,

please let us know.

50 € PRICE PER PERSON |Drinks not included|

Formaggi | Carbonara | Pepperoni | Funghi | Margherita  

Diavola  | Prosciutto Cotto

SELECTION OF 3 PIZZAS T O  S H A R E

MAIN COURSE T O  S H A R E

Ossobuco Lasagna “à Jacaré” with green salad


